Restaurant ‘#
La Foret

Bienvenue

Menus du jour
et carte du midi



Menus Ardoises

ACCOMPAGNEMENTS

1 Salade
1 Panier de frites, 4 beurres maison

STEAK DE CHEVAL

19.50

BAVETTE DE BOEUF

21.50

ENTRECOTE DE BOEUF

24.50

HILET DE BOEUF

29.50

ARATGNEE DE VEAU

21.50

Poids
180 gr

PROVENANCE DES VIANDES

Boeuf: suisse
Cheval: Canada
Poulet: Suisse



Menus Poissons
cuits au feu de bois

ACCOMPAGNEMENTS

1 Salade
1 bol de riz, des légumes frais

HILET DE BAR

mariné a I'huile d’olive et thym

25.50

HILET DE SAUMON

mariné a I huile d’olive, aneth, rondelles oignons

21.50

HILET DE DAURADE

mariné a I'huile d’olive, ail et origan
22.50

Poids
180 gr



Pates fraiches

al dente

ACCOMPAGNEMENTS
1 Salade

TAGLIATELLE AL TRUFFO

Créme, truffes, jambon de Parme, rucola, parmesan copeau

23.50

TAGLIATELLE AL PESTO

huile d’olive, basilic, ail, parmesan rapé

17.50

LINGUINE AL VONGOLE VERACE

vin blanc, oignons, persil, vongoles
20..50

TAGLIATELLE AUX CHANTERELLES

creme fraiche, chanterelles fraiches, ail

21..50



Menus Pizzas
au feu de bois

ACCOMPAGNEMENTS
1 Salade

AVEC FIOR DI LATTE ET SAUCE TOMATE MAISON

Macherina 17.00
NoRvEGIENNE 21.50
Saumon fumé, oignons, cépres

S1ctuana 17.50
Cdpres, anchois, olives

Prosciuo 18.50
Jambon cuit

PROSCUTIO E FUNGHI 19.50
Jambon et champignons frais

Puciese 20.50
Tomates cerises, mozzarella di Bufala, rucola
TUNISTENNE 19.50
Merguez fraiches et poivrons frais cuit

ToNno 18.50
Thon et oignon

Carvicios 21.00

Jambon cuit, champignons frais
artichauts et olives, oeuf dur

VERDURE 18.50
Meélanges de légumes, champignons
CALZONE 19.50

Jambon, champignons, oeuf dur

Scampr 4 LAt 20.50
FuGht 18.50
Champignons frais

Hawat 18.50
Jambon, ananas

Dt L Fonfr 20.50
Jambon de Parme, rucola, Grana Padano

Parwia 19.50
Jambon de Parme

Catastest 19.50
Salami italien piquant, poivrons

I Formacar Rosso 19.50
Gorgonzola, taleggio, copeaux de Grana

FRuITS DE Mk 20.50
meélanges de fruits de mer et scampi

b staciont 20.50

sauce tomate, fior di latte, jambon cuit,
salami piquant, saucisse italienne, friarielli

BuraLa 20.50

Mozzarella di bufala, basilic

supplément par ingrédient 2.00



Menus Burgers

ACCOMPAGNEMENTS

1 Salade
1 Panier de frites, mayo & ketchup

BIG BEEF

Viande de boeuf, salade, tomate, confits d’oignons
sauce cocktail

17.50

b6 CHEESE & BACON

Viande de boeuf, salade, tomate, confits d’oignons
fromage raclette, bacon
sauce BBQ

20.50

VEGI BURGER

Légumes grillés, rucola, mozzarella di Buffala, oignons confits
sauce pesto

18.50

FUNKY CHICKEN

Filet de poulet, salade, tomate, oignons confits
sauce basilic mayo

21.50



Suggestions

SALADE DE CHEVRE CHAUD AU MIEL & CERNEAUX DE NOI

20.50

TomaTe & MOTIARELLA DI BUFFALA. RUCOLA, PESTO

20.50

TARTARE DE SAUMON MARINE AUX FINES HERBES

Toasts et frites
23.50

Taniane ot soeur suisst 180

Toasts, beurre & frites
25.50

Cart Gourmann

mini tiramisu, mini créme brilée, boule de glace + 1 café ou thé
12.50



Fondues

minimum 2 pers

FONDUE VIGNERONNE DE CHEVAL
39.50

FONDUE VIGNERONNE DE BOEUF
41.50

FONDUE VIGNERONNE DE BOEUF ET CHEVAL
40.50

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BOEUF

43.50

FONDUF BOURGUIGNONNE DE CHEVAL
40.50

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BOEUF ET CHEVAL
42.50

Poids
300 gr par personne

ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENT VIANDE

1 Bol de riz ou frites 100 gr  12.00 chf
4 sauces maison



Desserts maison

FONDANT AU CHOCOLAT £T BOULE DE GLACE VANILLA DREAM

10.50

CREME BROLEE A LA VANILLE

9.50

TIRAMISU A L' TTALIENNE

8.50

PANNA COTTA & COULIS DE FRUITS ROUGE

7.50

CAFE GOURMAND

Mini tiramisu, mini creme bralée, boule de
glace a choix + 1 café ou thé
12.50

Menu Enfants

CHICKEN NUGGETS, FRITES ET BOULE DE GLACE

14.00

MIN STEAK DE BOEUF, FRITES & BOULE DE GLACE

14.00

MINT P1ZZA MARGUARITA & BOULE DE GLACE

14.00

FILET DE SAUMON, FRITES & BOULE DE GLACE

14.00



Vins ouvert

VINS BLANCS

Mont-sur-Rolle 3.30
Ollon 4.00
Chardonnay du Chili ~ 5.50
Gewurztraminer 6.50

VIN ROSE

Oeil de Perdrix 4.30

VINS ROUGES

PInot Noir du Valais 5.50

Humagne rouge 6.50
Syrah 6.50
Cornalin 6.50
Cannonau 6.50

Senza Parole 5.50



Bieres artisanales
Dr. Gab's

"HOULEUSE”

Biére blanche 5 %
discréte amertume,
fruité et léger
7.50 CHF

“PEPITE”

Biére blonde 4.8 %
agréable amertume

corps moelleux
7.50 CHF

"(HAMEAV®

Biére ambrée 7 %
3 malts, corps complexe, fruité
7.50 CHF

"TPANEMA™

Biére India Pale Ale 6 %
fruité, houblonné
franche amertume
8.00 CHF



